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MANEJO INTEGRADO DE CULTIVOS TROPICALES: CAFE Y CACAO

Programa

Médulo |

1. Cafeto.

1.1 Importancia y situacion del cultivo del café en el Pera.

1.2 Problemética de la produccion del café: Tecnologia, infraestructura vial, crédito
agricola y comercializacion.

1.3 Componentes de la tecnologia.

1.4 Bases para la tecnificacion del cultivo.

1.5 Condiciones ecoldgicas para el cultivo del café: Clima, luz y suelo.

1.6 Cultivares comerciales y sus caracteristicas.

1.7 Zonas de produccion del café en el Pera.

1.8 Propagacion del café: Semilla, produccion de plantones y viveros.

Médulo Il

2. Manejo del cultivo de café.

2.1 Establecimiento comercial de la plantacion: Preparacion del terreno, disefio de la
plantacion, establecimiento de la sombra, densidad de la plantacion y trasplante a
terreno definitivo.

2.2 Labores culturales en la plantacion: Control de malezas, manejo de sombra, podas
del cafetal, abonamiento, control de plagas y enfermedades.

2.3 Importancia de la cosecha y beneficio para lograr estandares de calidad comercial
del café: Cosecha (Recoleccion y cuidados de los granos), beneficio (Despulpado,
fermentacién, lavado y secado).
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3. Cacao.

3.1 Importancia y situacién del cultivo del cacao en el Peru.

3.2 Componentes de la tecnologia.

3.3 Bases para la tecnificacion del cultivo.

3.4 Condiciones ecolégicas para el cultivo de cacao: Factores ambientales y de suelo.

3.5 Propagacion del cacao: Sexual y asexual.

3.6 Establecimiento de una plantacion comercial de cacao: Bosque virgen aclarado por
entresaque selectivo y bosque de segundo crecimiento o purma.
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4. Manejo del cultivo de cacao.

4.1 Manejo de la plantacién en campo: Control de malezas, podas en el cacao, manejo
de sombra y resiembras en la plantacion.

4.2 Fertilizacion del cacao: Necesidad de fertilizantes, exigencias nutricionales, fuentes
nutricionales y consideraciones de la fertilizacion.

4.3 Control fitosanitario: Métodos para el control de plagas y enfermedades de
importancia econémica.

4.4 Cosecha y beneficio del cacao: Cosecha (Recoleccién de las mazorcas, quiebra o
partido), beneficio (Fermentacion, secado, almacenamiento, clasificacion del cacao).

4.5 Aprovechamiento del cacao.



